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En eksklusiv kveld med Andreas Christmann og hans
elegante viner fra Pfilz. Vi inviterer til en unik 5-retters meny,
neye komponert i samspill med et utvalg av Tysklands
mest anerkjente vinprodusenter.
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MENY & VINER

Christmann & Kauffmann Cuvée No. 204 Sekt Brut Nature
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Kaffe
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PRIS PER PERSON
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BEGRENSET ANTALL PLASSER
RESERVER DIN PLASS I DAG

bestilling@blanche.no



